
VARFÖR JUST XOCAI? 

Därför den har… 
Lågt innehåll av kolhydrater, inget tillsatt socker, glutenfri, näringsrik... Och det är 
choklad! 

Xocai är en unik choklad som omsorgsfullt kombinerar en dekadent smak, en lyxig 
appeal och viktigast av allt. Det är en riktigt hälsosam antioxidantkälla. Xocai är gjord av 
kallpressad Cacao enligt en patenterad tillverkningsmetod, Acaibär från regnskogen i 
Amazonas.  Xocai är en produkt som inte liknar någon annan! 

Det unika namnet... 
Xocai (uttalas cho-sai) är mer än bara ett produktnamn. Det är sammansatt av de två 
första bokstäverna i "Xocolatl" som var Aztekernas ord för choklad och de tre sista 
bokstäverna i "Acai". Xocai är mer än en produkt. Det är en kulmination av en rik 
historia. Och det samma kan sägas om verksamhetens grundare... 

MXI Corporation etablerades av grundarna av Pure De-lite Products. Inc.  
Pure De-lite var en av de ledande tillverkarna av low-carb, sockerfri choklad i USA.  
Företag Pure De-lite lovordades av American Culinare Institute, CNN,  
Health & Fitness som marknadens bästa Low-Carb, sockerfria choklad.  
Pure De-lites mest sålda produkt under 6 år i rad var deras antioxidantrika mörka 
choklad. 

Varför är Xocai bra för dig? 
Det beror på alla antioxidanter... 
"Antioxidanter" är en klassificering av ett antal organiska substanser inkl vitamin C och E, 
vitamin A (som konverteras från beta-karoten), selen (en mineral) och en grupp som 
kallas karotenoider. Karotenoider varav beta-karoten är den mest vanliga är pigment 
som ger färg till många frukter och grönsaker.  
Utan dessa skulle t ex inte morötter vara orangefärgade. 

     
Tillsammans som antioxidanter hjälper dessa substanser kroppen att effektivt motverka  
olika allvarliga sjukdomstillstånd som t ex cancer, hjärtinfarkt och stroke. Det finns även 
signifikant forskning som tyder på att antioxidanter spelar en viktig roll för att bromsa 
cellers åldringsprocess. 

På molekylär och cellnivå deaktiverar antioxidanter vissa partiklar som kallas fria 
radikaler. Hos människor kommer fria radikaler oftast från syremolekyler (O2) och 
startar en oxideringsprocess eller nedbrytningsprocess av cellerna.  



VARFÖR JUST XOCAI? 

Vetenskapsmän vid amerikanska jordbruksdepartementet, har utvecklat ett mått som 
visar antioxidanters förmåga att absorbera fria syreradikaler. Kallad ORAC (Oxygen 
Radical Absorgance Capacity). Vetenskapsmännen upptäckte även att det finns en liten 
grupp "superfrukter" som innehåller upp till tjugo gånger mer antioxidanter än andra 
livsmedel. Dessa superfrukter innehåller även mer antioxidanter än megadoser av 
vitamintillskott. 

Både oprocessad choklad och acaibär återfinns i toppen av ORAC skalan.  
Ren naturlig cacao toppar listan med 26 000, medan Acaibär är nummer två med 18 500 
- och båda dessa är huvudingredienserna i Xocai! 

Xocai-produkternas fördelar: 

Kakaons fördelar: 
Hungerdämpande  
Antioxidantrik  
Blodsockerbalanserande  
Stärker hjärta-kärl  
Serotoninhöjande 

Acaibärens fördelar:  
Antioxidantrik  
Vitamin-A  
Vitamin-E  
Mineralrik  
Fibrer  
Omättade fettsyror 
Hungerdämpande  
Collagen byggande 

Blåbärens fördelar: 
Stärker hjärta-kärl  
Stärker synen 
Förebygga sjukdomar  
Antioxidantrik  
Mineralrik  
Hämmar åldrande  
Mineralrik  
Betakaroten  
positivt för diabetiker 

 

Sammantaget innehåller Xocai-produkterna extremt mycket antioxidanter, 
vitaminer, mineraler och andra naturliga ingredienser som bidrar till en bättre 
hälsa och viktreduktion!  

”Mängden antioxidanter som du behåller  
i din kropp är i direkt proportion till hur  
länge och hur hälsosamt du vill leva 
  
Dr. Richard Cutler  
 


